
Nasuvo s mrvicama 
 
Sastojci: 
0,5 kg brašna 
5 jaja 
0,2 kg prezle 
1 kašika masti 
2 kašike šećera 
1 kašičica soli 
 
Priprema: 
Zakuvat tisto i ostavit malo da se 
osuši (zato se zove “nasuvo”). 
Isić kao na slici. 
Skuvat nasuvo,a u vodu metnit so. 
Prezlu i mast propržit na tihoj vatri. 
Sklonit sa vatre i dodat šećer. Na 
kraju to promišat sa nasuvom.  
 
Prijatno! 

 

  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 


