
 

 

Sastojci 
za 6 osoba 

 

2 kom crnog luka 

1 kg krumpira 

600 g brašna 

1 jaje 

1 supena žlica masti  

Začini: “Aleva” crvena paprika, Vegeta 

Priprema 

Iseckati luk i dinstati na masti do staklene boje. Zatim dodati izrezani krumpir, Aleva papriku i 

promišati. Dodati vode da pokrije krumpir i začiniti vegetom. 

Od brašna, jaja i malo vode zamesiti tisto u gušću smesu. Žlicom vaditi knedle i skuvati u vriloj 

vodi. Kada su kuvani ociditi i dodati u paprikaš. 
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